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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL

MUNICIPIO DE VIADUTOS
DECRETO EXECUTIVO N.° 033/2016, DE 08 DE JULHO DE 2016.°

REGULAMENTA A LElI MUNICIPAL N° 2195 DE 21 DE
MARCO DE 2007, QUE REINSTITUI O SISTEMA
MUNICIPAL DE INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL DE VIADUTOS.

JOVELINO JOSE BALDISSERA, Prefeito Municipal de Viadutos, Estado do Rio
Grande do Sul, no uso das atribuigbes que lhe confere a Lei Organica do Municipio,
regulamentando a Lei Municipal n® 2195 de 21 de margo de 2007,

DECRETA:

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° O presente Regulamento institui as normas que regulam, em todo o
Municipio de Viadutos, a inspegao industrial e sanitaria de produtos de origem animal.

Art. 2° O Servigo de Inspecédo Sanitaria de Produtos de Origem -Animal, de
competéncia da Prefeitura Municipal de Viadutos, nos termos da Lei Federal n°. 7889, de
23 de novembro de 1989, Decreto 30.691, de 29 de marco de 1952 e alteragdes
posteriores e Lei Municipal n® 2195 de 21 de margo de 2007, sera executado pelo Servigo
de Inspegao Municipal - SIM, vinculado a Secretaria Municipal da Agricultura e Meio
Ambiente.

§ 1° A inspecéo industrial de produtos de origem animal sera exercida em todo o
territorio do Municipio de Viadutos, em relagédo as condigoes higi€nico-sanitarias a serem
preenchidas pelos matadouros, industrias e estabelecimentos, que se dediquem ao abate,
industrializacao e/ou manipulem produtos de origem animal destinados ao comeércio
municipal.

§ 2° A inspecao a que se refere o presente artigo abrange, sob o ponto de vista
industrial e sanitario, a inspecao “ante” e “post-mortem” dos animais, o recebimento,
manipulagao, transformagao, elaboragdao, preparo, conservagao, acondicionamento,
embalagem, deposito e rotulagem de quaisquer produtos e subprodutos de origem animal
destinados a alimentacéao humana.

Art. 3° Ficara a cargo da equipe do "SIM", fazer cumprir estas normas,
também outras poderao ser implantadas, desde que, por meio de dispositivos legais, que
digam respeito a Inspegao Sanitaria dos estabelecimentos a que se refere o Art. 2° desta
Lei.

§ 1° O servigo de inspecgao sera exercido por Médico Veterinario do Municipio,
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bem como o servico de supervisdo mensal. A inspecgao sera feita pelo auxiliar de Inspecao
e pelo Médico Veterinario.
§ 2° Para execugdo de suas atividades, o Médico Veterinario tem autorizacao
para conduzir veiculo oficial.
§ 3° Além deste Decreto, outros regulamentos que virao por forca deste artigo
deverao abranger as seguintes areas:

a) a inspecdo "ante" e "post-mortem" dos animais destinados ao abate;

b) a inspecdo e reinspecdo de todos os produtos, subprodutos e matérias
primas de origem animal, durante as diferentes fases da industrializagao;

c) as analises de laboratérios;

d) a higiene dos estabelecimentos;

e) os registros de rotulos e documentos do estabelecimento;

f) a padronizagao dos produtos industrializados de origem animal;

g) a carimbagem de carcagas e cortes de carnes, bem como a identificagao e
demais dizeres a serem impressos nas embalagens de outros produtos de origem animal;

h) Quaisquer outros detalhes que se tornarem necessarios, para maior eficiéncia
da inspecdo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal.

§ 4° Para o funcionamento de qualquer estabelecimento que abata, industrialize
ou manipule produtos de origem animal, obrigatoriamente devera requerer aprovacao e
registro prévio ao "SIM" de seus projetos, localizagdo e produtos, onde paré efeitos
sinergéticos o "SIM" estabelece desde ja uma parceria com o setor de vigilancia sanitaria
do Municipio, tanto na observancia de estabelecimentos como na circulagéo de produtos
sem origem definida no municipio, deste modo intensificando agdes e somando forgas na
execugao de suas atividades.

Art. 4° A inspecdo industrial e sanitaria realizada pelo "SIM" devera ser instalada
de forma permanente ou periddica, de acordo com a classificagao do estabelecimento.

Art. 5° Os produtos de origem animal e seus derivados deverao atender aos
padrées de identidade e qualidade prevista pela legislagao em vigor, bem como, ao Cédigo
do Consumidor.

Paragrafo unico. Os estabelecimentos registrados no "SIM" ficam sujeitos as
obrigagdes contidas no Artigo 102, itens 1, 2, 3, 4, 5, 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16 e 17 do
Decreto n° 1.255, de 25 de junho de 1962, que Altera o Decreto n® 30.691, de 29 de margo
de 1952, que aprovou o Regulamento da Inspegédo Industrial e Sanitaria de Produtos de

Origem Animal.
CAPITULO Il

DA CLASSIFICAGAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 6° A classificacdo dos estabelecimentos de produtos de origem animal

abrange:
a) os de carnes e derivados;
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b) os de leite e derivados;
c) os de pescado e derivados;
d) os de ovos e derivados;
e) os de mel e cera de abelhas e seus derivados.
Paragrafo unico. A simples designacdo "estabelecimento" abrange todos os
tipos e modalidades de estabelecimentos previstos na classificagdo do presente
Regulamento.

CAPITULO Il

DA APROVAGAO DO PROJETO E OBTENGAO DO REGISTRO OU
RELACIONAMENTO

Art. 7° Os estabelecimentos de produtos de origem animal que devem estar sob
inspecao sanitaria a nivel municipal, de acordo com a Lei Federal n°. 7.889, de 23 de
novembro de 1989, obrigam-se a obter registro junto ao “SIM”:

a) os estabelecimentos industriais especializados e as propriedades rurais com
instalagbes adequadas para matanca de animais e o seu preparo ou industrializagéo, sob
qualquer forma para consumo;

b) as usinas de beneficiamento de leite, nas fabricas de laticinios, nos postos de
recebimento, refrigeracdo e desnatagem de leite ou do recebimento, refrigeragdao e
manipulagao dos seus derivados e nos respectivos entrepostos.

c) os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados, aos de produgdo
de ovos e seus derivados, e estabelecimentos que trabalhem com a produgao e
comercializagao de mel e seus derivados.

Art. 8° Os seguintes estabelecimentos de produtos -de origem animal, nos termos
do Art. 7° ficam sujeitos ao relacionamento:

Paragrafo unico. Os postos e/ou entrepostos que, de modo geral, recebam
armazenam, manipulem, conservem, distribuam ou condicionem produtos de origem
animal: pescados, ovos, mel e quaisquer outros produtos de origem animal.

Art. 9° Os estabelecimentos a que se refere o Art. 7° e 8° receberao numero de
registro.

§ 1° Estes numeros obedecerdo a uma ordem prépria e independente para
registro fornecido pelo "SIM".

§ 2° O numero de registro constara, obrigatoriamente, nos rétulos, certificados,
registros, carimbos de inspegao dos produtos e demais documentos.

§ 3° Por ocasiao da concess&o do numero de registro sera fornecido o respectivo
Titulo de Registro, no qual constara o nome do estabelecimento, localizagao, classificagéo
e outros elementos julgados necessarios.

Art. 10 O processo de obtengdo do Registro junto ao "SIM" devera ser
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encaminhado através dos seguintes documentos:

a) requerimento ao Senhor Prefeito Municipal;

b) plantas de situagao e localizagao;

c) plantas baixas de todos os prédios e pavimentos;

d) plantas de cortes e fachadas;

e) cronograma de execugao;

f) licenciamento Ambiental,

g) projeto prevendo o tratamento de efluentes;

h) planta baixa com "layout" dos equipamentos, bem como o fluxograma de
produgao;

) alvara de localizagao; . _

j) registro e aprovacao de rétulo.

k) memoria! econémico-sanitario;

[) memorial descritivo do processo de fabricacao, composi¢céo e rotulagem de
produtos de origem animal; ,

m) plano de Prevengcéo e Combate a Incéndios - PPCI, obtido junto ao Corpo de
Bombeiros;

n) responsavel técnico, cecnforme estabelecido nas competéncias profissionais das
categorias e estabelecimentos.

§ 1° O encaminhamento dos pedidos de registros do estabelecimento de
procutos de origem animal devera ser precedido de inspegao prévia e aprovagao do local
e ierreno.

§ 2° O Manual de Boas Praticas de Fabricagdo deve conter no minimo os
seguintes Procedimentos Operacionais Padrao (POP's):

a) prccedimentos Padrdes de Higiene Operacional (PPHO);

b) controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas, mediante apresentacéo de
laudo; ,

c) higiene e saude dos funcionarios;

d) controle de matérias-primas, insumos, embalagens e produtos;

e) controle de temperaturas, calibragao e afericao de instrumentos;

f) controle da qualidade da agua, mediante apresentacao de analises.

Art. 11 Aprovados os projetos e o cronograma de execugao, o projeto recebera
um parecer ou carimbo "PROJETO AUTORIZADO SIM" ou "REFORMA AUTORIZADA

SIM", onde o requerente pode dar inicio as obras.

Paragrafo unico. Os carimbos com os dizeres "PROJETO AUTORIZADO SIM" e
"REFORMA AUTORIZADA SIM" terdao tamanho padronizado de 7,5 cm por 4 cm no
formato retangular, com local especifico para assinatura do Coordenador do "SIM" e
numero de protocolo "SIM", conforme modelo exposto no ANEXO .

Art. 12 Concluidas as obras e instalados os equipamentos de acordo com o
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cronograma, sera requerido ao "SIM" a vistoria prévia e autorizagdo ou ndo do inicio dos
trabalhos.
Paragrafo unico. Depois de deferido, compete ao "SIM" instalar de imediato a
inspecao no estabelecimento.

Art. 13 Sera deferida a concessdo de Registro em carater experimental, até a
data da conclusdo das demais obras e instalagées de acordo com o cronograma aprovado,
atendendo aos seguintes requisitos:

a) nenhuma etapa do cronograma podera ter duragéo superior a 01 (um) ano;

b) ndo serda aprovada proposta de cronograma em que a conclusdo final da
implantagcédo do projeto ultrapasse 02 (dois) anos;

c) as exigéncias minimas para o inicio da operacdo do estabelecimento serdo
fixadas na vistoria prévia, realizada pelo "SIM";

d) excepcionalmente, os prazos poderdao ser prorrogados pelo SIM em 50%
(cinquenta por cento) do determinado anteriormente.

Art. 14 O Registro Definitivo de Inspecédo Industrial e Sanitaria somente sera
concedido aos estabelecimentos que estejam devidamente registrados no 6rgao
fiscalizador do exercicio legal da atividade.

CAPITULO IV
DA IMPLANTAGAO

Art. 15 O estabelecimento deve se localizar em ponto distante de fontes
produtoras de odores desagradaveis e poeira de qualquer natureza.

Art. 16 Deve ser instalado, de preferéncia, no centro do terreno devidamente
cercado, afastado dos limites das vias publicas no minimo 05 (cinco) metros e dispor de
area de circulagao que permita a livre movimentagdo dos veiculos de transporte,
excegao para aqueles ja instalados e que nao disponham de afastamento em relagéo
as vias publicas, os quais poderdo funcionar desde que as operagbes de recepgéo e
expedicao se apresentem interiorizadas e funcionais.

Paragrafo unico. Além do recuo citado, o empreendedor deve consultar o érgéo
responsavel pela delimitagdo dos recuos de cada trecho, caso o empreendimento venha
se localizar as margens de rodovias ou outros estabelecimentos.

Art. 17 Dispor de abastecimento de agua potavel para atender, suficientemente,
as necessidades de trabalho do abatedouro e das dependéncias sanitarias, tomando-se
como referéncia os seguintes parametros:

a) 800 (oitocentos) litros por bovino;

b) 500 (quinhentos) litros por suino;

&
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c) 200 (duzentos) litros por ovino ou caprino;
d) 30 (trinta) litros por ave e,
e) 06 (seis) litros por litro de leite industrializado.

§ 1° A agua de abastecimento deve atender aos padroes de potabilidade
estabelecidos pela Portaria n°® 2.914 de 12 de dezembro de 2011 do Ministério da Saude.

§ 2° Podera ser aceito o uso de aguas de pogos e/ou cisternas, desde que
devidamente construidos e higienizados com a mesma frequéncia dos reservatorios
tradicionais, sempre atendendo os requisitos estabelecidos pela Portaria n® 2.914 de 12 de
dezembro de 2011 do Ministério da Saude.

Art. 18 Dispor de agua quente para usos diversos e suficientes as necessidades do
estabelecimento;

Ari. 19 Dispor de iluminagédo natural e/ou artificial suficientes, bem como de
ventilagdo adequada e suficiente em todas as dependéncias.

Art. 20 Possuir piso de material impermeavel, resistente a abraséo e a corrosao,
com inclinagdo minima de 1% (um por cento) para facilitar o escoamento das aguas
residuais, bem como para permitir uma facil lavagem e desinfecgao.

Art. 21 Ter paredes lisas, impermeaveis, de cor clara e de facil-lavagem e
desinfeccdo. Os angulos e cantos deverédo ser arredondados e os parapeitos das janelas
ser chanfrados.

Art. 22 Possuir forro de material impermeavel, resistente a umidade e a
vapores, construido de modo a evitar o acumulo de sujeira, de facil lavagem e
desinfecgao. Pode o mesmo ser dispensado nos casos em que o telhado proporcionaf
uma perfeita vedacdo a entrada de poeira, insetos, passaros e assegurar uma adequada
higienizagao.

Art. 23 Dispor de dependéncia de uso exclusivo para a recepgdo dos produtos nao
comestiveis e condenados. A dependéncia deve ser construida com paredes até o
teto, ndo se comunicando diretamente com as dependéncias que manipulem produtos
comestiveis.

Art. 24 Dispor de mesas de materiais resistentes e impermeaveis, de preferéncia
de ago inoxidavel, para a manipulagdo dos produtos comestiveis e que permitam uma
adequada lavagem e desinfecgao.

Art. 25 Dispor de tanques, caixas, bandejas e demais recipientes de material
impermeavel e de superficie lisa, que permitam uma facil lavagem e desinfecgao.
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Dispor, nos locais de acesso as dependéncias e dentro das mesmas, de pias em boas
condi¢des de funcionamento.

Art. 26 Os acessos aos estabelecimentos devem ser providos de barreira sanitaria
adequada, com equipamentos minimos para a higienizacao de botas, maos e aventais de
todos os funcionarios.

Art. 27 Dispor de rede coletora de efluentes com dispositivo que evite o
refluxo e odores, bem como a entrada de roedores, insetos e outros animais, para que
seja tratado/disposto em conformidade com as exigéncias dos érgaos oficiais responsaveis
pelo controle ambiental.

Art. 28 Dispor, conforme legislagdo especifica, de dependéncias sanitarias e
vestiarios adequadamente instalados, de dimensbdes proporcionais ao numero de
operarios e com acesso indireto as dependéncias industriais, quando localizadas em seu
corpo.

Art. 29 Deve dispor de suficiente "pé direito" nas diversas dependéncias de
acordo com cada Norma Técnica seguida pelo “SIM” para cada categoria de
estabelecimento, de modo que permita a disposicdo adequada dos equipamentos e
operacionalizacao das atividades relacionadas.

Paragrafo unico. No caso de abatedouros, a esfola dos animais em cama sera
aceita, a entendimento do "SIM", desde que sejam atendidas as exigéncias higiénico-
sanitarias do Programa de Boas Praticas de Fabricacao.

Art. 30 Dispor de currais, pocilgas ou apriscos com pisos pavimentados
apresentando inclinagdo minima de 1% (um por cento) no sentido dos ralos, devendo ser
higienizados e desinfetados tantas vezes forem necessarias, com desinfetante apropriado.
Devera ainda, ser provido de bebedouros em numero adequado para utilizacdo dos
animais, ponto de agua com pressao suficiente para facilitar a lavagem e desinfeccao
dessas instalagcdes e dos meios de transporte.

Art. 31 Dispor de espagos e de equipamentos que permitam as operacdes de
atordoamento, sangria, esfola, evisceragcao, inspe¢dao, acabamento das carcagas e da
manipulacao dos miudos, com funcionalidade e que preservem a higiene do produto final
além de nao permitirem que haja contato das carcagas, ja esfoladas entre si, antes de
terem sido devidamente inspecionadas pelo "SIM" de acordo com Norma Técnica
relacionada.

Art. 32 Prover a segdo de miudos, quando prevista, de separacgao fisica entre as
areas de manipulagao do aparelho gastrointestinal e das demais visceras comestiveis.
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Art. 33 Dispor de telas em todas as janelas e outras passagens para o interior,
aléem das demais aberturas, de modo a impedir a entrada de insetos. Os
estabelecimentos devem manter uma forma de controle de pragas, insetos e roedores,
através de processos de controle.

Art. 34 Dispor de instalagées de frio, camara fria em tamanho compativel, que se
faca suficiente para a produgéo pretendida. Deve ser mantida a higienizagao desta area
diariamente, antes a ap6s o uso, ou sempre que o SIM julgar necessario.

Art. 35 Dispor de depésito para guarda de embalagens, recipientes, produtos de
limpeza e outros materiais utilizados nos estabelecimentos em anexo ou em salas
separadas e identificadas.

Art. 36 Dispor de dependéncia, quando necessario, para uso como escritorio da
administragao do estabelecimento, inclusive para pessoal de servigo de inspegao sanitaria,
separada do matadouro e localizada a sua entrada.

CAPITULO V
DAS CARNES E LEITE “IN NATURA”

Art. 37 O abate e a industrializacdo de carnes e leite s6 poderdo ser realizados
no Municipio, em estabelecimentos registrados, tanto no Municipio, Estado ou Unido,
tendo assim livre transito dentro do municipio.

§ 1° Os animais deverdo ser acompanhados de documentos sanitarios e fiscais
pertinentes para identificacéo e procedéncia.

§ 2° A manipulagéo, durante os procedimentos de abate e industrializagao, devera
observar os requisitos do Manual de Boas Praticas de Fabricagdo (BPF) do
estabelecimento.

§ 3° Os veiculos de transporte de carnes e visceras comestiveis deverao ser
providos de meios para produgdo e/ou manutengéo de frio, observando-se as demais
exigéncias regulamentares e a devida licenga para transito.

CAPITULO VI
DOS PROCEDIMENTOS PARA O ABATE

Art. 38 Os animais deverdo ser obrigatoriamente submetidos a inspegao
veterinaria "ante" e "post-mortem" e abatidos mediante processo humanitario.

Art. 39 Permitir o abate dos animais somente apds a prévia insensibilizagéo,
seguida de imediata e completa sangria. O espaco de tempo para a sangria nunca deve
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ser inferior a 03 (trés) minutos e esta deve ser sempre realizada com ‘os animais
suspensos por um dos membros posteriores. A esfola s6 pode ser iniciada apds o término
da operacao de sangria.

Art. 40 Em suinos, depilar e raspar logo apés o escaldamento em agua
quente, utilizando-se temperaturas e métodos adequados, acrescentando também a
necessaria lavagem da carcaga antes da evisceragdo. Quando usados outros métodos de
abate, os procedimentos higiénicos deveréo ser atendidos rigorosamente.

Paragrafo unico. No caso de aves, a escaldagem também sera realizada em
tempo e métodos adequados a boa tecnologia e a obtengdo de um produto em boas
condicdes higiénico-sanitarias.

Art. 41 Eviscerar, em local em que permita o pronto exame das visceras e sob
pretexto algum pode ser retardada a evisceragéo e, para tanto, ndo devem ficar animais
dependurados nos trilhos nos intervalos de trabalho.

Art. 42 Executar os trabalhos de evisceragdo com todo cuidado, a fim de evitar
que haja contaminagdo das carcagas provocada por operagdo imperfeita, devendo os
servicos de inspegao sanitaria, em casos de contaminagdo por fezes e/ou contetido
ruminal, aplicar as medidas higiénicas preconizadas.

Art. 43 Marcar a cabega do animal, quando esta for destacada, para permitir uma
facil identificacdo com a carcaga correspondente. O mesmo procedimento deve ser
adotado com relagao as visceras.

CAPITULO VI

DA INSPEGAO "ANTE-MORTEM" E "POST-MORTEM", DA MATANCA DE
EMERGENCIA E DA INSPEGAO DE LEITE E DERIVADOS.

Art. 44 Com relagéo a inspegao "ante-mortem", cumprir no que couber o disposto
nos artigos 106 a 110, 112 a 114, 116, 119 a 129, 135 a 146, do Regulamento de Inspecao
Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem Animal (RIISPOA) aprovado pelo Decreto n°
30.691/1952 de 29.03.52, alterado pelo Decreto no. 1.255, de 25.06.62 ou o que vier o
substituir.

Art. 45 Cumprir, no que se refere a inspegdo "post-mortem" o disposto nos
Artigos 147 a 198 e 204 a 226, bem como, 227 a 242 do RIISPOA ou o que vier o
substituir.

Art. 46 Cumprir, no que se refere a matangca de emergéncia, o disposto nos
Artigos 130 a 134 do RIISPOA ou o que vier o substituir.
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Art. 47 Considerar, quando da inspegao de animais, no que tange as carcagas e
visceras, o previsto nos Art. 38, 39 e 40, as limitages do estabelecimento, admitindo o
aproveitamento condicional de carcagas e/ou visceras apenas nos casos em que houver
condigbes para tal.

Art. 48 Cabera ao "SIM" adotar critérios para o funcionamento das graxarias
industriais dos estabelecimentos, conforme o entendido pelo “SIM” e pelas limitagdes do(s)
estabelecimento(s).

Art. 49 No que couber cumprir no que se refere a inspegcdao de leite e
derivados, o disposto nos Artigos 475 a 705 do RIISPOA ou o que vier o substituir.

CAPITULO VIII
DAS CONDIGCOES DE HIGIENE DOS EATEBELCIMENTOS

Art. 50 Os estabelecimentos sdo responsaveis por assegurar que todas as etapas
de fabricagao dos produtos de origem animal sao realizadas de forma higiénica, a fim de
obter produtos inécuos que atendam aos padroes de qualidade, que néo apresentem risco
a salde, a seguranga e ao interesse econémico do consumidor.

Paragrafo unico. Todos os procedimentos de higiene operacuonal (PPHO)
deverao constar no Manual de Boas Praticas de Fabricagdo e devidamente evidenciados
nos Procedimentos Operacionais Padrao (POP's) da empresa, de acordo com o Paragrafo
2° do Art. 10.

Art. 51 Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos estabelecimentos;
inclusive reservatérios de agua e fabrica, devem ser mantidos em condiges de higiene,
antes, durante e apos a elaboragao dos produtos.

§ 1° Durante os procedimentos de higienizagdo, nenhuma matéria—prima ou
produto deve permanecer nos locais onde esta sendo realizada a operagao de limpeza.

§ 2° Os produtos utilizados na higienizagdo deverdo ser aprovados pelo 6rgao
competente e autorizados pela ANVISA.

Art. 52 Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as
etapas de produgéo ficam obrigados a cumprir praticas de higiene pessoal e operacional

que preservem a inocuidade dos produtos.

Art. 53 Os funcionarios que trabalham na industria de produtos de origem animal
devem estar em boas condi¢des de saude.

Art. 54 A embalagem dos produtos de origem animal devera obedecer as
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condi¢cdes de higiene necessarias a boa conservagao do produto, sem colocar em risco a
saude do consumidor, obedecendo as normas estipuladas em legislagao pertinente.

Art. 55 Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o
recebimento até a expedigao, devera usar uniformes de cor branca, protetores de cabeca
(gorro ou capacete) e botas em perfeito estado de higiene e conservagao e deverao ser
guardados em local proprio.

Art. 56 Exigir do pessoal que manipula produtos condenados e/ou nao
comestiveis a desinfecgdo dos equipamentos e instrumentos com produtos apropriados e
aprovados. Exigir-se-a também nestes casos, uniformes diferenciados.

Art. 57 E proibida, em toda a area industrial, a pratica de qualquer habito que
possa causar contaminagdes nos alimentos, tais como comer, fumar, cuspir ou outras
praticas anti-higiénicas, bem como a guarda de alimentos, roupas, objetos e materiais
estranhos.

Art. 58 Durante todas as etapas de elaboragéao, desde o recebimento da matéria-
prima até a expedi¢ao, incluindo o transporte, é proibido utilizar utensilios que pela sua
forma ou composi¢cao possam comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto,
devendo os mesmos ser mantidos em perfeitas condigcbes de higiene e que impecam
contaminagées de qualquer natureza.

Art. 59 Camara frigorifica, antecamara e tunel de congelamento, quando
houverem, devem ser higienizados regularmente, respeitando suas particularidades, pelo
emprego de substancias previamente aprovadas pelo érgao competente.

Art. 60 Nos estabelecimentos de leite e derivados € obrigatoria a rigorosa
lavagem e sanitizagao de vasilhames e utensilios.

Art. 61 Identificar os equipamentos, carrinhos, tanques e caixas de modo a evitar
qualquer confusdo entre os destinados a produtos comestiveis e os usados no transporte
ou deposito de produtos ndo comestiveis, bem como carnes utilizadas na alimentagéao de
animais, onde, para tal, utilizar-se-a as denominagdes "comestiveis", "ndo comestiveis" e
"condenados".

Art. 62 Os estabelecimentos que produzam ou transformem produtos de origem
animal e industrias devem ser mantidos livres de moscas, mosquitos, baratas, ratos,
camundongos e quaisquer outros insetos, além de gatos, caes e outros animais, agindo-se
cautelosamente quanto ao emprego de venenos, cujo uso sO6 € permitido nas
dependéncias ndo destinadas a manipulagdo ou deposito de produtos comestiveis e
mediante expressa autorizagao do "SIM".
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Art. 63 Todas as vezes que o "SIM" julgar necessario, este vai determinar a
substituicao, raspagem, pinturas e reparos em pisos, paredes, tetos e equipamentos.

Art. 64 Lavar e desinfetar, tantas vezes quanto necessario, os pisos, cercas dos
currais, bretes de contengao, mangueiras, pocilgas, apriscos e outras instalagées proprias
para guarda, pouso e contengdo de animais vivos ou depésitos de residuos industriais,
bem como, de quaisquer outras instalagdes julgadas necessarias pelo "SIM".

Art. 65 Inspecionar e manter convenientemente limpas as caixas de sedimentagao
de residuos, ligadas e intercaladas a rede de esgoto.

Art. 66 Conservar ao abrigo de contaminacao de qualquer natureza os produtos
comestiveis durante a sua obtengao, embarque e transporte.

Art. 67 O estabelecimento deve apresentar atestado médico dos operarios que
devera ser renovado anualmente.

Art. 68 Nao é permitida a guarda de material estranho nos depoésitos de produtos,
nas salas de matanca e seus anexos e na expedicao.

Art. 69 Nao é permitida a entrada de pessoas estranhas no estabelecimento,
salvo quando, devidamente uniformizadas e autorizadas pela chefia do estabelecimento,
bem como, pelo responsavel pelo "SIM".

CAPITULO IX

DOS DERIVADOS COMESTIVEIS DE ORIGEM ANIMAL, DA ROTULAGEM
E DA CARIMBAGEM

Art. 70 As matérias-primas de origem animal que derem entrada em industria e/ou
no comércio do Municipio de Viadutos deverao proceder de estabelecimento sob inspegéao
sanitaria, de 6rgao federal, estadual ou municipal devidamente identificado por rotulos,
carimbos, documentos sanitarios e fiscais pertinentes.

Paragrafo unico. Tratando-se de carnes “in natura”, deverao ser submetidos ao
tratamento por frio no préprio estabelecimento de origem, conforme Normas Técnicas.

Art. 71 Os produtos elaborados serdo devidamente rotulados e carimbados
conforme as determinagées do "SIM".

Paragrafo Unico. A aprovacao de roétulo seguira ordem de preenchimento de
formulario de Registro de Rotulos de Produtos de Origem Animal, incluindo registro de
memoriais descritivos de processos de fabricagdo, de composi¢cdo e de rotulagem de
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produtos de origem animal de acordo com Regulamento Técnico de Identidade & Qualidade
(RTIQ) para cada produto, se houver, podendo o Responsavel do "SIM" exigir que
seja anexada ficha técnica de insumos e/ou aditivos utilizados.

Art. 72 Serao exigidas analises laboratoriais fisico-quimicos e microbiolégicas no
momento de registro de novos produtos, devendo compreender, obrigatoriamente, as
seguintes informacgdes:

a) analise fisico- quimica;

1. umidade,;

2. gordura;

3. proteina;

4. calcio (base seca);

5. nitrito e nitrato;

b) Analise microbiol6gica;

1. salmonella SP;

2. coliformes termotoleranres;

3. staphylococcus aureus;

4. clostridium Sp (para embutidos frescais);

5. listeria monocytogenes (no caso de leite e derivados).

§ 1° As coletas para analises laboratoriais dos produtos finais - seguirdo o
preconizado pela Instrugdo Normativa n°® 62, de 26 de agosto de 2003 do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA.

§ 2° A periodicidade das analises de agua e produto das fabricas de conservas de

produtos carneos (exceto enlatados) obedecera a um cronograma definido pelo “SIM”.

| - Analise fisico-quimicas de agua de abastecimento interno anual (uma vez ao
ano), sendo obrigatoriamente as analises de pH, cloretos, matéria orgénica, dureza,
solidos totais e turbidez;

[l - Analise microbiolégica da agua de abastecimento interno, a cada 02 (dois)
meses, sendo obrigatoriamente analises de coliformes totais e contagem de bactérias
heterotroficas;

IIl - Analise microbiolégica dos produtos de origem animal sera semestral ou
anual, de modo que todos os produtos registrados passem por pelo menos uma analise
anual, sendo obrigatoriamente analisado coliformes termotolerantes, Salmonella sp,
Staphylococcus aureus, clostridium sp (no caso de embutidos frescais) e Isteria
monocytogenes (no caso de leite e derivados);

IV - Analise fisico-quimica dos produtos de origem animal, serda anual, sendo
obrigatoriamente analises de umidade, gordura, proteina, calcio (base seca), nitrito e
nitrato.

§ 3° Em caso de violagdo dos parametros legais de qualidade de agua de
abastecimento e/ou produtos, proceder-se-a a acdo fiscal através da aplicagédo de
notificagdo para o estabelecimento, o qual devera respondé-la com plano de agéao
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descrevendo as medidas preventivas e corretivas adotadas, dentro do prazo estabelecido
pelo Servigo de Inspecdo Municipal. Além disso, apresentar no minimo 01 (um) laudo
completo como resultado satisfatério para o produto e/ou agua de abastecimento no prazo
maximo de 30 (trinta) dias a contar da ciéncia da notificagdo. A suspensao imediata da
producéao mediante o primeiro laudo em desacordo e a avaliagao da execugao do plano de
agao, ficara a critério do Servico de Inspecao Municipal. No segundo resultado
insatisfatério proceder-se-a a aplicagdo de penalidade, com o terceiro resultado
insatisfatério, a penalidade é a suspensao das atividades, de acordo com o artigo 80
(oitenta) e seguindo o presente decreto regulamentador. A empresa somente sera
autorizada a voltar a produzir apos apresentar resultados satisfatorios a critério do Servigo
de Inspecao Municipal.

Paragrafo unico. As analises de agua e produto podem ser realizadas em
laboratério oficial, e podem ser requeridas pelo SIM sempre que os resultados forem
insatisfatoérios.

§ 4° Consideram-se como padrées legais aqueles estabelecimentos atraves da
Portaria n° 1.469, de 29 de dezembro de 2000, do Ministério da Saude, e Resolugao RDC
n° 12, de 02 de janeiro de 2001, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

Art. 73 Para definicbes nao constantes neste regulamento, a rotulagem dos
produtos provenientes da industrializacdo devera seguir o preconizado pela Instrugao
Normativa n° 22, de 24 de novembro de 2005 do Ministério da Agricultura.

Art. 74. Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a compor
qualquer tipo de produtos, deverao ter aprovagao nos 6rgaos competentes do Ministério da
Saude e/ou Ministério da Agricultura e Pecuaria e Abastecimento e ANVISA.

Paragrafo unico. Em relagdo aos aditivos alimentares e coadjuvantes de

tecnologia, deverdo ser observadas as regulamentacdes abaixo:

| - Carnes e produtos carneos;

a) Portaria n° 1004, de 11 de dezembro de 1998;

b) Portaria n°® 1002, de 11 de dezembro de 1998,

c) Resolugédo - RDC n° 179, de 17 de outubro de 2001;

d) Resolugédo - RDC n° 28, de 23 de fevereiro de 2001.

II- Leite e derivados;

a) Portaria n° 38, de 15 de dezembro de 1989;

b) Portaria DETEN/MS n° 29, de 22 de janeiro de 1996;
c) Portaria DETEN/MS n° 28, de 22 de Janeiro de 1996;
d) Portaria DETEN/MS n° 21, de 15 de janeiro de 1996;
e) Portaria DETEN/MS n° 236, de 21 de maio de 1996;
f) Resolugdo CNS/MS n° 4, de 24 de novembro de 1988.

RUA ANASTACIO RIBEIRO, 84 — FONE: 5433951800 - CEP: 99820-000 - VlADUTOf -RS

{© |}



i

ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
MUNICIPIO DE VIADUTOS
[Il - Ovos e Derivados;
a) Portaria DETEN/MS n° 240, de 22 de maio de 1996;
b) Resolugdo CNS/MS n° 4, de 24 de novembro de 1988.

IV - Pescados e Produtos da pesca;
a) Resolugdo CNS/MS n° 4, de 24 de novembro de 1988.

Art. 75 Qualquer produto derivado de carnes ou de leite devera ter sua
formulagao através do registro de rétulo, aprovadas previamente pelo "SIM".

Paragrafo unico. Somente podera haver alteragdo na composicao de produto
mediante analise e autorizagdo do "SIM", através de todos os tramites listados
anteriormente para registro de produtos novos.

Art. 76 As carcagas, partes de carcagas e cortes armazenados, em transito ou
entregues ao comércio devem estar identificados por meio de carimbos, cujos modelos
serao fornecidos pelo "SIM".

§ 1° Estes carimbos conterdo obrigatoriamente a palavra, "Inspecionado”, o
numero de registro do estabelecimento e a palavra "SIM" a qual representara o "Servigo de
Inspegao Municipal". 3

§ 2° Os derivados lacteos, as carcagas de aves e outros pequenos animais de
consumo serao isentos de carimbo direto no produto, desde que acondicionados por
pecas, em embalagens individuais e inviolaveis, onde conste o referido carimbo
juntamente com os demais dizeres exigidos para os rétulos.

Art. 77 O carimbo oficial do "SIM" tera formato circular com os dizeres "Secretaria
da Agricultura" acima e "Viadutos" abaixo, onde devera trazer ao centro a palavra "SIM"
seguida do numero de registro do estabelecimento inspecionado, e tera tamanhos
padronizados:

a) de 3 cm de diametro (J) e 1,5 cm de diametro (&), em fundo branco, para
embalagens;

b) de 7 cm de diametro (&) e 5 cm de diametro (&), em fundo branco, para
utilizagao diretamente em carcacgas.

§ 1° Os rétulos aprovados até a data desta padronizacao poderao ser utilizados
normalmente até findarem seu estoque, conforme comunicado e autorizagdo do “SIM”,
onde, apés, deverao ser confeccionados de acordo com a padronizagao ora definida.

§ 2° Ficam instituidos, igualmente, carimbos para uso administrativo para uso em
"NUMERO DE PROTOCOLQ" e "RECEBIDOQ", terdo tamanhos padronizados de 2,5 cm
por 6 cm e 1,5 cm por 5 cm, respectivamente, no formato retangular, com local especifico
para assinatura do Responsavel do "SIM" e niumero de protocolo ou recebido.
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